
❄
Duo de sablés aux saveurs du Liban

Duo of shortbread with Lebanese flavours
❄

Déclinaisons de mezzés froids colorés
Selection of cold and coloured mezzes 

❄
Assortiment de mezzés chauds traditionnels

Traditional hot mezzes assortment
❄

Médaillon de bœuf confit en écrin de pistaches
ravioles aux champignons sauvages et mouloukhieh

Roasted beef medallion with pistachios
wild mushrooms ravioli and mouloukhieh

❄
Palette de douceurs orientales 

Oriental sweet desserts
❄

❄
Foie gras de canard aux épices de Noël
viande des Grisons et pralines rouges 
Duck foie gras with Christmas spices
Swiss air-dried beef and red pralines

❄
Fin feuilleté aux noix de Saint-Jacques

 mangue et litchi rôtis au muscovado, perles de caviar
Sea scallops thin puff pastry tart

roasted mango and litchi, caviar pearls
❄

Bar de ligne soufflé à la truffe blanche
coulis de homard à la Fine Champagne
Wild sea bass soufflé with white truffle

lobster coulis with Fine Champagne
❄

Poulette de Bresse «noire de truffes» 
cardons au jus de grenade et agrumes

Truffle-roasted chicken from Bresse 
cardoons, pomegranate and citrus juice

❄
Marbré de brie, doucette aux airelles

Brie cheese, lamb’s lettuce and cranberries
❄

 Vin chaud givré
Chilled mulled wine

❄
 Boule de Noël exotique

Exotic Christmas ball
❄

❄
Manakich décorée en partage
Decorated manakish to share

❄
Déclinaisons de mezzés froids

Selection of cold mezzes
❄

Assortiments de mezzés chauds traditionnels
Traditional hot mezzes assortment

❄
Coquelet mariné façon «taouk»

crémeux à l’ail doux et palet de pommes «Charlotte» 
à la coriandre

Marinated young cockerel “taouk” style
sweet garlic cream and “Charlotte” potatoes 

with coriander
❄

Bûche de Noël
biscuit Aiche al Sarai 

mousseux chocolat et achta 
aux éclats de framboises

Christmas log cake
Aiche al Sarai biscuit

chocolate and achta mousse 
with raspberry chunks

❄

❄

Pour le dejeuner de noel,
profitez de 2 ambiances differentes:

For christmas day lunch,
enjoy 2 different atmospheres:

❄

BRUNCH DE NOEL
Brunch de Noël & coupe de Champagne offerte

Christmas brunch & glass of Champagne offered

BRUNCH A CHF 110.-
Enfants de 6 à 12 ans à CHF 55.-

(gratuit pour les enfants de moins de 6 ans)
For children from 6 to 12 CHF 55.-

(complimentary for children under 6)

❄

BAYVIEW
Menu gastronomique de Noël à 6 plats 
6-course Christmas gastronomic menu

MENU A CHF 130.-

❄

MENU A CHF 380.-

❄

A l’occasion des fetes de fin d’annee, l’hotel 
president wilson vous invite a vivre la magie 
de noel dans un cadre exclusif empreint de 
raffinement. 

Cette annee, l’hotel revet son manteau 
blanc pour un noel givre, ou brillance et 
transparence s’invitent dans un decor 
immacule au pays du grand nord…

Decouvrez notre programme des festivites 
et nos menus gourmands concoctes par 
notre chef michel roth, pour des moments 
inoubliables en famille ou avec vos proches.

On the occasion of the year’s end celebrations, 
hotel president wilson invites you to 
experience the magic of christmas in an 
exclusive setting imbued with refinement. 

This year, the hotel dons its white winter 
coat for a frosted christmas, where brilliance 
and transparency invite themselves in an 
immaculate decor at the Far north land…

We are pleased to unveil our festivities 
program and gourmet menus concocted 
by our chef michel roth, for unforgettable 
moments in family or with your loved ones.

❄

❄
Ice cube: Caviar Impérial et noix de Saint-Jacques 

Ice cube: Imperial caviar and sea scallops
❄

 Homard bleu flambé à la Chartreuse
coing et fenouil caramélisés

Flamed Brittany lobster with Chartreuse liquor
caramelized quince and fennel 

❄
Truffe Melanosporum «à la croque au sel», 

tourtière de foie gras 
“Melanosporum” truffle “à la croque au sel”, 

foie gras pie
❄

Turbot au parfum d’Alba
raviole de butternut, pignons et dattes

Turbot with Alba flavour 
butternut ravioli, pine seeds and dates

❄
Filet de chevreuil aux sarrasins torréfiés

sauce poivrade, salsifis au jus de clémentines
Venison fillet with roasted buckwheats 

pepper sauce, salsify with clementine juice
❄

Sorbet d’alpage enneigé
Snowy pasture sorbet 

❄
Poire-Bergamote 
Pear-bergamot

❄
Baba caché de pétales meringués

Baba with meringue petals
❄

CHRISTMAS EVE @ ARABESQUE
DINER DIMANCHE 24 DECEMBRE

CHRISTMAS DAY
DEJEUNER LUNDI 25 DECEMBRE

NEW YEAR’S EVE @ ARABESQUE
DINER DIMANCHE 31 DECEMBRE

CHRISTMAS 
@ WONDERLAND

CHRISTMAS EVE @ BAYVIEW
DINER DIMANCHE 24 DECEMBRE

NEW YEAR’S EVE @ BAYVIEW
DINER DIMANCHE 31 DECEMBRE

MENU A CHF 195.- MENU A CHF 175.-
CHARLES TAMMAN PABLO PIZARRO
Chairman & Managing Director General Manager MENU A CHF 125.- MENU A CHF 380.-


